
ピンチョス3種盛り

フレンチフライ（黒トリュフマヨネーズ/ 3種チーズソース/スイートサワークリーム）

ボケロネス（鰯の酢漬け）

ローストビーツと旬のフルーツのマリネ

カンパチのカルパッチョ シェリービネガーと胡桃オイルのヴィネグレット

モッツァレラブッラータ 熟成バルサミコソース

カラマリと農園野菜のフリット アイオリソース

仔羊のマスタード煮込み

Chef's Selecion of 3 Pintxos

French Fries（Black Truffle Mayonnaise/Triple Cheese Sauce/Sweet Sour Cream）

Boquerones (Anchovies Marinated in Vinegar)

Marinated Roasted Beets & Seasonal Fruit

Greater Amberjack Carpaccio with Sherry Vinegar & Walnut Oil Vinaigrette

Mozzarella Burrata with Balsamic Sauce

C a l am a r i  &  Ve g e t a b l e  F r i t t o  w i t h  A i o l i  S a u c e

Lamb Stew with Mustard

1,100 

750 

800 

1,400

1,650

1,850

1,550

1,650

*There is a cover charge of 500yen per guest.   ※テーブルチャージ代として￥500 頂戴しております。
※表示価格は税込となります。  〈食物アレルギーがご心配のお客様へ〉1 .  当店ではアレルゲン28品目の使用リストをご用意しておりますので係りの者にお尋ねください。2 .  当店で使用している魚介類には、えび・かに等が混在している場合があります。
3 .  アレルギー物質に対する感受性には個人差があります。使用する原材料の製造工場や店舗内においては、同一の調理器具・洗浄機を使用しておりますので、微量でも反応してしまう 可能性のあるお客様はご注意ください。
※Tax is included in the price.  〈For customers with food allergies〉1. An allergen list of 28 items is available. Please feel free to ask our staff. 2. Shrimps and crabs may be contained in the seafood ingredients we use at our restaurant. 
3 .To le rance  aga ins t  a l l e rgen  var i e s  among  ind iv idua l s .  S ince  our  p repara t ion  and  cook ing  p roces s  invo lves  shared  cookware  and  d i shwasher,  p l ease  be  ex t ra  cau t ious  i f  you  reac t  to  a  s l i gh t  amount  o f  a l l e rgen .
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Classic Caesar Salad with Romaine Lettuce 

Gril led Vegetables

ロメインレタスのクラッシックシーザーサラダ

農園グリル野菜

1,500

1,800

Mushroom Soup

Vegetable Soup

マッシュルームのスープ（Cup）

ベジタブルスープ（Cup）

600

600

Akagisanroku Beef Loin Steak (200g)

Roast Hidaka Yongen Kamui Pork

Honey Lemon & Herb-marinated Roast Satsuma Junzen Chicken

Flounder Meunière with Beurre Blanc Sauce

Herb & Ginger-marinated Gril led Lamb Chops with Bulgur Tabbouleh 

赤城山麓牛ロースステーキ(200g )

日高四元神威豚のロースト

蜂蜜レモンとハーブでマリネしたさつま純然鶏のロースト　　

ハーブと生姜でマリネしたラムチョップのグリル

3,200 

2,200 

1,800 

3,200 

Today’ｓ Pasta
本日のパスタ 1,８00～ 

ブルガータブレを添えて

シャルキュトリープレート 3種盛り 1,400 / 5種盛り 2,200
Charcuterie Plate > 3 Types / 5 Types

チーズプラッター 3種盛り 1,400 / 5種盛り 2,200
Cheese Platter > 3 Types / 5 Types

ホームメイドチーズケーキ　

3種の自家製ジェラート(バニラ＆ピスタチオ＆苺 )

スパイスの香るキャロットケーキ　　

クラッシックガトーショコラ

ロイヤルミルクティーのブリュレ

Homemade Cheesecake

3 Types of Homemade Gelato （Vanilla & Pistachio & Strawberry）

Carrot Cake

Classic Gâteau Chocolat

Royal Milk Tea Brûlée

850

850

850

850

850

平目のムニエル ブールブランソース 2,800 

Chopped Salad with Avocado ＆ Shrimp Small     900
アボカドとシュリンプのチョップドサラダ　 Regular  1,500

DI N N E R


